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は
工
場
の
設
備
を
整
え
る
こ
と
か
ら
で
し

た
。
装
置
の
導
入
を
業
者
に
依
頼
す
る
と

億
単
位
の
資
金
が
掛
か
り
ま
す
。
そ
こ
で
、

小
堀
さ
ん
は
設
備
の
大
半
を
自
ら
の
手
で

作
る
こ
と
に
。「
化
学
の
人
間
は
器
具
を

自
分
で
作
る
ん
で
す
よ
」
と
、
学
生
の
頃

の
知
識
を
活
か
し
て
、
通
常
よ
り
も
低
コ

ス
ト
で
製
造
環
境
を
整
え
た
の
で
す
。
そ

し
て
、
最
初
は
ゆ
ず
と
ハ
チ
ミ
ツ
の
ジ
ュ

ー
ス
の
製
造
に
着
手
し
ま
し
た
が
、
３
年

間
は
試
行
錯
誤
の
連
続
。
売
る
こ
と
よ
り

品
に
な
っ
て
い
ま
す
。

地
元
の
人
と
関
わ
り
な
が
ら

土
地
の
魅
力
を
伝
え
る
仕
事
を

　

小
堀
さ
ん
は
、
さ
ま
ざ
ま
な
食
材
で
清

涼
飲
料
水
を
作
っ
て
い
ま
す
が
、
も
っ
と

も
取
扱
量
が
多
い
素
材
は
や
は
り
ゆ
ず
で
、

素
材
の
卸
し
も
手
が
け
ま
す
。

　

毛
呂
山
の
桂
木
ゆ
ず
は
日
本
最
古
で
、

皮
が
厚
く
果
汁
が
少
な
く
、
香
り
が
ほ
か

の
産
地
の
も
の
と
比
べ
て
４
倍
に
も
な
る

と
い
い
ま
す
。
ま
た
、
バ
ニ
リ
ン
と
い
う

バ
ニ
ラ
の
よ
う
な
甘
い
香
り
も
多
く
含
ま

れ
、
ゆ
ず
の
産
地
で
あ
る
高
知
県
の
人
も

注
目
す
る
素
材
な
の
で
す
。

　

こ
の
よ
う
な
貴
重
な
ゆ
ず
が
、
小
堀
さ

ん
が
く
る
ま
で
は
皮
に
黒
点
が
あ
る
な
ど

の
理
由
で
規
格
外
と
な
り
、
売
り
先
が
な

く
捨
て
ら
れ
て
き
ま
し
た
。

　

取
り
引
き
す
る
ゆ
ず
農
家
は
高
齢
の
方

が
多
く
、
60
代
で
も
若
手
と
い
わ
れ
ま
す
。

小
堀
さ
ん
は
今
後
後
継
者
が
出
て
く
る
こ

と
を
期
待
し
、
い
い
場
所
が
あ
れ
ば
自
分

で
も
ゆ
ず
栽
培
を
し
た
い
と
考
え
て
い
ま

す
。
さ
ら
に
現
在
は
、
町
の
中
の
古
民
家

を
再
生
す
る
試
み
も
し
て
い
ま
す
。
１
軒

は
再
生
が
終
わ
り
、
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
店

の
入
店
が
決
ま
り
ま
し
た
。

　

地
元
の
食
材
や
可
能
性
の
あ
る
も
の
に

注
目
し
、
自
ら
の
手
で
新
し
い
も
の
へ
と

生
ま
れ
変
わ
ら
せ
る
小
堀
さ
ん
。「
こ
こ

は
い
い
人
も
自
然
も
多
く
、
第
二
の
故
郷

の
よ
う
な
場
所
で
す
」
と
、
周
囲
の
人
た

ち
と
一
緒
に
大
好
き
な
町
の
魅
力
を
外
部

へ
と
発
信
し
続
け
て
い
ま
す
。

大
学
進
学
で
坂
戸
市
へ

化
学
を
学
び
、
30
歳
で
独
立

　

と
き
が
わ
町
で
ゆ
ず
を
は
じ
め
と
し
た

ク
ラ
フ
ト
ジ
ュ
ー
ス
の
製
造
・
販
売
を
行

う
小
堀
利
郎
さ
ん
。
大
学
進
学
で
坂
戸
市

へ
や
っ
て
き
た
こ
と
を
き
っ
か
け
に
、
現

在
は
と
き
が
わ
町
に
暮
ら
し
、
自
然
豊
か

な
環
境
で
日
々
の
業
務
に
邁
進
し
て
い
ま
す
。

　

理
学
部
の
学
生
だ
っ
た
小
堀
さ
ん
は
大

学
卒
業
後
、
土
壌
や
堆
肥
を
研
究
す
る
企

業
へ
就
職
。
し
か
し
、
も
と
も
と
独
立
志

向
が
高
か
っ
た
こ
と
も
あ
り
、
30
歳
の
と

き
に
地
元
の
食
材
を
使
っ
て
ビ
ー
ル
を
作

り
た
い
と
起
業
を
決
め
ま
し
た
。

　

ビ
ー
ル
作
り
を
し
よ
う
と
思
っ
た
理
由

は
、
発
酵
食
品
に
興
味
が
あ
り
、
趣
味
で

パ
ン
を
焼
い
た
り
す
る
こ
と
が
あ
っ
た
た

め
。
そ
こ
か
ら
ビ
ー
ル
へ
と
関
心
が
広
が

り
、
地
元
の
食
材
を
使
っ
た
ク
ラ
フ
ト
ビ

ー
ル
作
り
を
考
え
ま
し
た
。
当
時
暮
ら
し

て
い
た
東
松
山
市
周
辺
で
工
場
を
建
て
る

土
地
を
探
し
ま
し
た
が
、
よ
い
場
所
が
見

つ
か
ら
ず
に
い
た
と
こ
ろ
、
静
か
で
環
境

の
よ
い
と
き
が
わ
町
を
紹
介
し
て
も
ら
い

移
住
を
決
め
た
の
で
す
。

周
囲
の
人
に
支
え
ら
れ
、

一
か
ら
ジ
ュ
ー
ス
作
り
を
開
始

「
こ
こ
で
ビ
ー
ル
作
り
を
す
る
と
決
め
る

と
地
元
の
人
が
注
目
し
て
く
れ
ま
し
た
」

と
小
堀
さ
ん
。
そ
し
て
近
隣
で
と
れ
た
ブ

ル
ー
ベ
リ
ー
や
ゆ
ず
を
譲
っ
て
く
れ
る
な

ど
、
小
堀
さ
ん
を
応
援
す
る
環
境
が
少
し

ず
つ
で
き
あ
が
っ
て
い
っ
た
と
い
い
ま
す
。

　

し
か
し
、
ビ
ー
ル
作
り
で
は
、
麦
芽
や

麦
、
ホ
ッ
プ
な
ど
の
外
国
産
の
原
料
が
メ

イ
ン
で
、
地
元
の
食
材
は
フ
レ
ー
バ
ー
的

に
わ
ず
か
な
量
を
使
用
す
る
だ
け
で
す
。

と
く
に
周
辺
で
た
く
さ
ん
と
れ
る
ゆ
ず
は

酸
味
が
あ
る
た
め
、
ビ
ー
ル
に
合
わ
せ
る

こ
と
が
難
し
く
、
少
量
を
香
り
づ
け
に
使

う
程
度
。「
外
か
ら
仕
入
れ
た
も
の
を
加

工
し
て
売
る
の
で
は
な
く
、
地
元
の
も
の

を
使
っ
て
そ
れ
を
外
へ
発
信
し
て
い
く
こ

と
に
意
味
が
あ
る
と
思
い
ま
し
た
」
と
小

堀
さ
ん
。

　

そ
こ
で
、
こ
れ
か
ら
本
格
始
動
と
い
う

と
き
に
、
地
元
の
食
材
を
多
く
使
う
ジ
ュ

ー
ス
作
り
へ
の
シ
フ
ト
を
決
め
ま
し
た
。

ジ
ュ
ー
ス
作
り
は
ま
さ
に
手
探
り
。
ま
ず

も
作
る
ほ
う
が
大
変
だ
っ
た
と
い
い
ま
す
。

　

し
か
し
、
地
元
の
人
た
ち
の
支
え
も
あ

り
、
生
産
量
も
増
え
、
今
で
は
多
様
な
清

涼
飲
料
水
を
手
が
け
る
ま
で
に
な
り
ま
し

た
。
今
は
、
ゆ
ず
の
ジ
ュ
ー
ス
の
ほ
か
に
、

Ｏ
Ｅ
Ｍ
（
他
社
ブ
ラ
ン
ド
製
品
の
製
造
）
の
商

品
を
農
家
や
企
業
に
依
頼
さ
れ
て
い
ま
す
。

そ
の
土
地
の
名
産
食
材
を
使
っ
た
ク
ラ
フ

ト
コ
ー
ラ
は
こ
れ
ま
で
30
種
類
ほ
ど
作
り

ま
し
た
。
ま
た
、
本
格
的
な
ジ
ン
ジ
ャ
ー

エ
ー
ル
は
す
ぐ
に
売
り
切
れ
る
ヒ
ッ
ト
商

ラベルを貼り終えたジュースは手作業で
箱詰めをしていきます。こちらはにんじ
ん農家に依頼された商品

頑張る人の
声を聴きたい

ENERGYENERGYpeop
le

地域の人たちと
第二の故郷の魅力を発信“

”
ときがわブルワリー代表

小堀利郎さん

1.小堀さんが自ら描いた繊細なタッチのイラスト。お
しゃれなラベルに仕上がります

2.人気商品の「柚子の贅沢」。柚子の油が浮いていて
ジュースの上の部分の色が違って見えますが、こ
れがおいしい証拠なのだそうです

3.ビンにラベルを貼っていく作業。１本１本手作業
で行っていきます

4.会社（工場）の周囲は自然が豊かで静かな環境。こ
こでさまざまな清涼飲料水が作られます

1.

3.

2.

4.

ときがわブルワリー
比企郡ときがわ町大野529
詳細はHPをご確認ください。

ラズベリーの木を切る小堀さん。これらの
木から収穫した実で作った「桂木ゆずとラ
ズベリーのソーダ」はかわいらしいピンク
色をしています
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（レシピ監修／石川真理）

and Recipe
作り方
●❶じゃがいもは皮をむき、6等分の
くし形切りにして水にさらし、柔
らかくなるまで煮て水気を切る。

●❷豚バラ肉を広げ、塩、こしょう、
小麦粉を薄くふり、縦半分に切っ
た青しそを２枚のせ、❶を芯にし
てピッタリと巻く。
●❸❷に小麦粉、溶き卵、パン粉の順
に衣をつけて170℃の油で肉に火
が通るまで揚げる。
●❹つけ合わせの野菜を添えてお皿に
盛る（お好みでソースをかける）。

元気を生み出す
地元の食材

ENERGYENERGY
foods

じゃがいも
食べ応えがあって、腹もちのいいじゃがいも。
おかずはもちろん、おやつでもよく食べられる
使い勝手抜群の人気野菜が今号の食材です！

p o t a t o

な
ど
の
煮
込
み
料
理
よ
り
も
、
ポ
テ

ト
フ
ラ
イ
や
コ
ロ
ッ
ケ
と
い
っ
た
料

理
に
向
い
て
い
ま
す
。
育
て
る
上
で

は
病
気
に
強
く
、
数
量
も
と
れ
、
大

き
く
成
長
す
る
と
こ
ろ
が
よ
い
と
い

い
ま
す
。

　

じ
ゃ
が
い
も
の
植
え
つ
け
は
春
と

秋
の
年
２
回
。
所
沢
市
周
辺
で
は
、

春
は
３
月
上
旬
か
ら
中
旬
く
ら
い
ま

で
に
行
い
ま
す
。
１
か
月
ほ
ど
で
芽

が
出
て
、
そ
の
後
10
〜
15
セ
ン
チ
ほ

ど
伸
び
た
ら
、
株
を
支
え
、
根
が
出

な
い
よ
う
に
土
寄
せ
を
し
て
追
肥
を

行
い
ま
す
。
収
穫
は
6
月
初
旬
頃
か

ら
始
ま
り
、
と
れ
た
も
の
か
ら
出
荷

し
ま
す
。

　

秋
の
植
え
つ
け
は
、
８
月
末
〜
９

月
前
半
に
、「
デ
ジ
マ
」「
ニ
シ
ユ
タ
カ
」

「
ア
ン
デ
ス
レ
ッ
ド
」
の
３
種
類
を

行
い
ま
す
。
こ
れ
ら
は
早
く
芽
が
出

る
品
種
で
、
11
月
〜
12
月
頃
に
収
穫

で
き
ま
す
。
秋
は
暑
さ
で
畑
に
水
分

が
な
い
こ
と
か
ら
、
水
分
が
と
ら
れ

な
い
よ
う
に
種
い
も
を
切
ら
ず
に
植

え
ま
す
。
栽
培
で
難
し
い
点
は
、「
そ

う
か
病
」
と
い
う
病
気
が
出
る
こ
と
。

こ
れ
は
皮
に
か
さ
ぶ
た
の
よ
う
な
病

斑
が
で
き
る
も
の
で
、
見
た
目
が
悪

く
な
り
ま
す
。
そ
う
か
病
の
菌
に
感

染
さ
せ
な
い
た
め
に
は
、
土
壌
を
酸

性
に
保
つ
こ
と
が
重
要
で
、
本
橋
さ

ん
は
土
に
糠
を
混
ぜ
て
対
策
し
て
い

ま
す
。

　

じ
ゃ
が
い
も
に
は
、
ビ
タ
ミ
ン
Ｂ

１
、
Ｃ
、
カ
リ
ウ
ム
が
多
く
含
ま
れ

ま
す
。
ビ
タ
ミ
ン
Ｃ
に
は
血
管
を
強

く
し
、
肌
を
健
康
に
保
つ
効
果
が
あ

り
ま
す
。
ビ
タ
ミ
ン
Ｂ
１
は
ブ
ド
ウ

糖
を
エ
ネ
ル
ギ
ー
に
変
え
る
際
に
使

わ
れ
、
疲
労
回
復
効
果
が
あ
り
ま
す
。

カ
リ
ウ
ム
は
ナ
ト
リ
ウ
ム
を
排
出
し
、

血
圧
を
下
げ
る
力
を
持
っ
て
い
ま
す
。

　

料
理
に
合
っ
た
品
種
を
選
び
、
さ

ま
ざ
ま
な
メ
ニ
ュ
ー
で
じ
ゃ
が
い
も

を
楽
し
み
ま
し
ょ
う
。
と
れ
た
て
も

お
い
し
い
で
す
が
、
１
〜
２
か
月
保

存
す
る
と
で
ん
ぷ
ん
が
甘
く
な
り
、

よ
り
お
い
し
く
味
わ
え
ま
す
。

沢
市
で
じ
ゃ
が
い
も
を
栽
培

す
る
本
橋
孝
さ
ん
。
郵
便
局

を
退
職
後
、
14
年
前
か
ら
農
業
を
始

め
ま
し
た
。
１
ヘ
ク
タ
ー
ル
ほ
ど
の

畑
で
、
ナ
ス
、
ね
ぎ
、
さ
と
い
も
な
ど
、

多
く
の
野
菜
を
栽
培
し
て
い
ま
す
が
、

就
農
時
か
ら
作
り
続
け
て
い
る
野
菜

の
ひ
と
つ
が
じ
ゃ
が
い
も
で
す
。

　

本
橋
さ
ん
が
現
在
育
て
て
い
る
じ

ゃ
が
い
も
の
品
種
は
、
男
爵
や
黄と

う

爵や

な
ど
数
種
類
あ
り
ま
す
が
、
メ
イ
ン

は
「
キ
タ
ア
カ
リ
」。
明
る
い
黄
色

の
果
肉
が
特
徴
で
、
ホ
ク
ホ
ク
と
し

た
な
か
に
滑
ら
か
さ
も
あ
る
人
気
の

品
種
で
す
。

　

キ
タ
ア
カ
リ
は
、
粉
性
が
強
く
煮

崩
れ
し
や
す
い
こ
と
か
ら
、
カ
レ
ー

所

教えてく
れた人

じゃがいもは、いなげや所沢狭
山ヶ丘店やマミーマート狭山ヶ丘
店などで購入することができます。

本橋 孝さん

種いもを半分に切って灰をつけて植えていく

植えつけ前に糠を撒いていく

作り方
●❶じゃがいもは皮をむいて千切りに
する。
●❷バットに❶を入れてちりめんじゃ
こを混ぜ、塩、こしょうを入れ、
米粉と小麦粉を絡める。
●❸フライパンにバター10gを溶かし、
❷を広げて弱火で蓋をして６～７
分、きつね色になるまで焼く。色
がついたら残りのバターを溶かし、
裏側を４～５分、蓋をして焼く。
●❹❸を器に盛り、かつお節をかけて
小ねぎを散らす。

※上記の材料で２枚のガレットが作れます。
焼くときにお皿を使って裏返すと形が崩れ
ません。

材料（4人分）
じゃがいも…大2個
豚バラ肉…12枚
（切ったじゃがいもの個数と合わせる）
塩…少々
こしょう…少々
小麦粉　適量
青しそ…12枚
（衣）
小麦粉…適量
溶き卵…１個分
パン粉…適量
揚げ油…適量

豆知識

じゃがいもの選び方
皮が薄くて表面にシワがなく、しっ
かりとした固さがあるものを選びます。

材料（2人分）
じゃがいも…中2個
ちりめんじゃこ…15ｇ
塩…少々
こしょう…少々
米粉…大さじ１
小麦粉…大さじ1/2
バター…20ｇ
かつお節…2g
小ねぎ小口切り…1/2本分

バターの風味と
パリッとした食感がポイント！
じゃがいもとじゃこガレット

ホクホクのじゃがいもと
豚肉で食べ応え満点！

じゃがいもの肉巻きロールフライ
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47
都
道
府
県
の
中
で
県
土
に
占
め
る
河

川
面
積
の
割
合
が
２
位
の
埼
玉
県
。
暮
ら

し
を
支
え
る
〝
母
な
る
川
・
荒
川
〞
の
最

長
川
幅
・
２
５
３
７
ｍ
は
日
本
一
の
記
録

を
誇
っ
て
い
ま
す
。

　

河
川
は
暮
ら
し
に
密
着
し
て
お
り
、
江

戸
か
ら
明
治
時
代
に
か
け
て
は
、
荒
川
や

入
間
川
、
新
河
岸
川
な
ど
の
主
要
な
河
川

で
舟
運
が
開
設
さ
れ
、
地
域
の
発
展
に
深

く
関
わ
り
ま
し
た
。
ま
た
、
寄
居
玉
淀
水

天
宮
祭
や
長
瀞
船
玉
ま
つ
り
、
出
来
島
の

あ
ば
れ
み
こ
し
（
熊
谷
市
）
な
ど
の
川
に
馴

染
み
の
あ
る
祭
り
も
多
く
開
催
さ
れ
て
い

ま
す
。
現
在
は
水
辺
の
豊
か
な
環
境
を
生

か
し
、
釣
り
や
キ
ャ
ン
プ
な
ど
の
川
あ
そ

び
を
楽
し
む
光
景
を
目
に
し
ま
す
。

　

こ
の
よ
う
な
大
き
な
河
川
だ
け
で
は
な

く
、
県
内
に
は
長
き
に
渡
っ
て
親
し
ま
れ

て
い
る
、
地
域
な
ら
で
は
の
湧
水
も
３
０

０
か
所
ほ
ど
存
在
し
ま
す
。
そ
し
て
、
５

つ
は
昭
和
の
名
水
、
平
成
の
名
水
と
し
て

環
境
省
か
ら
選
定
さ
れ
て
い
ま
す
。

　

ひ
と
つ
は
昭
和
60
年
に
認
定
さ
れ
た
寄

居
町
の
風ふ

う
っ
ぷ布

川
・
日や

ま
と
み
ず

本
水
で
す
。
マ
グ
ネ

シ
ウ
ム
を
多
く
含
む
水
で
、
ヤ
マ
ト
タ
ケ

ル
が
戦
勝
を
祈
願
し
て
大
岩
壁
に
剣
を
突

き
刺
す
と
、
そ
こ
か
ら
水
が
湧
き
出
し
た

と
い
う
伝
説
が
あ
り
、
日
本
水
取
水
場
で

汲
む
こ
と
が
で
き
ま
す
。

　

平
成
20
年
に
選
出
さ
れ
た
小
鹿
野
町
の

毘び

沙し
ゃ

門も
ん

水
は
地
元
の
人
た
ち
の
生
活
を
支

え
て
き
た
水
で
、
石
灰
質
の
白
石
山
か
ら

湧
き
出
す
た
め
カ
ル
シ
ウ
ム
を
多
く
含
み

ま
す
。
こ
ち
ら
も
水
汲
み
場
が
あ
り
、
真

夏
で
も
水
温
17
℃
の
冷
た
い
水
を
飲
む
こ

と
が
で
き
ま
す
。
名
水
は
ほ
か
に
も
熊
谷

市
、
秩
父
市
、
新
座
市
に
あ
り
、
県
内
に

は
美
し
い
水
環
境
が
残
っ
て
い
ま
す
。
暖

か
く
な
る
季
節
、
名
水
め
ぐ
り
を
楽
し
ん

で
み
て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
。

ち
ょ
っ
と
足
を
伸
ば
し
て
楽
し
む

素
敵
な
水
場
め
ぐ
り

風
布
川
・
日
本
水

毘
沙
門
水

寄
居
町
・
小
鹿
野
町

気になる埼玉の名水

ここでひと休み！

毘沙門水を使ったこだわりのかき氷、コ
ーヒーなどが味わえます。
秩父郡小鹿野町飯田2359

観音茶屋

日本水を使ったコーヒーや手打ちのうど
んが人気です。
大里郡寄居町大字風布74

日本の里 風布館

b kitchen
 川越市田町32-12
　 武州ガス本社内

 川越市駅から徒歩10分
　 本川越駅西口から徒歩10分

b kitchen

「コンロ活用☆簡単クッキング・スイーツ」など、
先着順の教室の案内はLINEをcheck▶▶

参加者募集中

お申し込み
お問い合わせ

プロモーションチーム（平日9：00～17：00）

 049-241-2261 予約・詳しい内容はこちら▶▶

※当選者の発表は当選案内の発送をもってかえさせていただきます（先着の教室を除く）。※写真はイメージです。教室終了時間は進捗状
況により前後する場合があります。※（記載のない場合）対象年齢は18歳以上、一部お子様向けイベントは教室ごとに対象年齢をご確認
ください。※お子さま連れ含む対象年齢以外の方や実習に参加されない方の入場はご遠慮ください。※グループ参加は2名まで可能です。

注
意
事
項

防草シートをピンで止めるときに、誤ってガス管に
穴を空けてしまうケースが増えています。
武州ガスがガス管の埋設位置をお調べしますので、
事前にご連絡ください。

お問い合わせ  川越保安維持チーム 049-242-6076（平日 9:00～17:00）

防草シートを敷地に設置するときはガス管にご注意を！

ガス管ガス管

6月3日㈫・4日㈬
各16名
時間 10:00～14:00
参加費 2,500円
講師 西口淑子先生
申込締切  5月7日㈬　13時
当選案内  5月16日㈮

バターとアーモンド香る基本のフ
ィナンシェをガスオーブンで焼き
ます。アレンジやおうちで再現す
る際のポイントもご紹介。詳細は
右上のQRをご覧ください。

～初心者大歓迎～　
フィナンシェ

7月15日㈫
12名
時間 10:00～12:30
参加費 2,500円
講師 星野ともえ先生（珈琲工房楽）
申込締切  6月11日㈬　13時
当選案内  6月20日㈮

川越市にある珈琲工房 楽　オー
ナーをお呼びします。コーヒー講座、
アイスコーヒーの淹れ方、各種コ
ーヒー飲み比べ等。ご自身で入れ
たアイスコーヒー持ち帰り付き。

ハンドドリップで淹れる！
おいしいアイスコーヒー体験

7月2日㈬・3日㈭
各16名
時間 10:00～13:00
参加費 2,800円
講師 満留邦子先生
申込締切  6月4日㈬　13時
当選案内  6月13日㈮

前回大好評！ 馴染みのある料理
にひと工夫、骨の健康に必要な栄
養素が摂れる身近な食材をご紹介。
カルシウムがたっぷりつまった献
立を学べます。

リピート開催 骨を元気に！ 骨
ほね

活
かつ

～いつものおかずを骨活レシピに～

8月7日㈭
16名
時間 10:00～12:00
参加費 2,500円
講師 宮野圭司先生（宮野園）
申込締切  7月2日㈬　13時
当選案内  7月11日㈮

狭山市にある宮野園から講師をお
呼びし、お茶や抹茶に関するお話
や様々な体験をご用意してお待ち
しています！ 詳しい体験内容は
右上QRへ。

～家庭でできる～
かんたん抹茶生活〈入門〉

EAT IN EAT IN EAT INTAKE OUT TAKE OUT TAKE OUT

NEW

風布川
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武州ガスの機器紹介サイト
「ガス機器みつけるくん」ならお手軽 !
チラシ以外の商品も豊富です。

㈱ビージーサービス受付窓口
電話受付 9:00～17:00（平日）

右記までお電話のうえ、
チラシに掲載の商品番号を
お伝えください。

武州ガスサービス店会場、特設会場なら様々な商品をご自身でみて確かめて
比較できます。

くらし快適応援セールに関する詳細は右記QRよりご確認ください。くらし快適応援セールに関する詳細は右記QRよりご確認ください。くらし快適応援セールに関する詳細は右記QRよりご確認ください。

お任せください！お任せください！お任せください！

=セール期間：2025年 4/1火～6/30月 =

●応募によって知り得た個人情報は、プレゼントの発送のほか、弊社
のマーケティング、サービスのお知らせ等に利用させていただく場合が
あります。なお、当選者の発表は発送をもって代えさせていただきます。 

●状況により、本誌が応募締め切り後のお届けになる場合があり
ます。あらかじめご容赦ください。

企
画
チ
ー
ム携帯電話の方は、左記QRを

読み込むと応募ページにアクセスできます。

検索武州ガス プレゼント

応募締切 2025年 5月15日（木）当日消印有効
応募方法 ハガキ、またはホームページから、必要事項をご記入の上ご応募ください。

アンケート  ①今号のどの記事に興味を持ちましたか？ その感想をお聞かせください。
 ②地元で頑張る人やおすすめスポットを教えてください。

///////10名

　読者
  プレゼン

ト

今号の

クラフトジュース
詰め合わせ

※組み合わせは変更する場合があります

武州さすてな電気武州さすてな電気CO₂排出量実質ゼロ※1

武州さすてな電気をお申込みいただくと、武州ガスが1契約につき、1,000円
公益財団法人さいたま緑のトラスト協会へ寄付いたします。

武州ガスが
販売する電気+再エネ指定の

非化石証書

「武州さすてな電気」は太陽光や風力発電などの再生可能
エネルギーが持つ環境的な価値を与えられた「非化石証書」
によって、CO₂の排出量を実質ゼロ※1とし、東京電力ス
タンダードS/Lと同水準の電気料金※2で実質再生可能エ
ネルギーとしてお客さまに提供します。

実質再生可能エネルギー

＝

※1 武州ガスの電力取り次ぎ元である東京ガスが再エネ指定の非化石証書を購
入することによりCO₂排出量が実質ゼロになることを意味します。武州さすて
な電気の主な電源はLNG火力です。非化石証書市場の状況によってはCO₂排
出量実質ゼロにならない場合があります。
※2 東京電力エナジーパートナー株式会社の電気料金プラン「スタンダードS/L」
（2024年4月実施の料金）と「武州さすてな電気」（2024年10月実施の料金）
を比較して各使用量における［当社と東京電力エナジーパートナー株式会社の
料金差額÷東京電力エナジーパートナー株式会社の料金］は1％以下になります。
当社の電力プランは燃料費調整の上限を設けておりません。これにより、燃料
費の高騰によって上限を設けている他社の料金と比べ、高くなる場合があります。

武州ガスは東京ガス株式会社（小売電気事業者/登録番号A0064）の
電気を取り次ぎ販売いたします。

詳細はこちら
小売電気チーム（平日9:00～17:00）

０１２０-２５５-９００
お申し込みお問い合わせ

発
行
/武
州
ガ
ス
株
式
会
社
　
〒
350 -1188　

埼
玉
県
川
越
市
田
町
32-12　

TEL：
049 -241 -9000

2025年
4月
17日

発
行
　
発
行
部
数
220,000部

（
年
6回
/偶
数
月
に
発
行
）

v
o
l
.
2
2
 
2
0
2
5
.
5
-
6

あなた
の

電気で

環境貢
献！


